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Enraizados en la tradicion: Red para la Sostenibilidad a través
de los Guachinches de Tenerife.

El proyecto estd orientado al estudio de los
guachinches, una categoria distinta de
establecimientos informales situada
predominantemente en las "medianias" de
Tenerife. Esta region, enclavada entre la montafia y
la costa, se caracteriza por pequefias parcelas
policulturales dedicadas a vifiedos y huertas, en
contraste con la dindmica predominante de
monocultivos y parcelas orientadas a la
exportacion que se imponen en el resto de la isla.

Los guachinches tradicionalmente tienen como
objetivo comercializar vino de produccién local,
complementado con una seleccién de platos

tradicionales de la zona.

ROOTED IN TRADITION: SLOW FOOD

NEGRONI WEEK FUND

Jornadas de sensibilizacién y difusion sobre cultura enogastronémica en Tenerife

SEMINARIO CORDON TRENZADO

Realizado por el endlogo Tomas Mesa Guanche, nos aproxima a un
sistema de cultivo Gnico en el mundo EL CORDON TRENZADO,

caracteristico del valle de la Orotava, en fase de patrimonializacion.

Sabado 17 de Mayo hora: 11 a 12 a.m

Lugar: Mercado del Agricultor de la Orotava.

SEMINARIO SLOW FOOD

Presencia y participacion de una delegacion europea, donde se
explicaran las bases del movimiento slow food. Se realizaran
actividades paralelas como visita a fincas y proyectos afines como
Mario Bakes.

Domingo 18 de Mayo a partir delas || a.m
Lugar: Guachinche Ramoén, la Orotava

TALLER RECETAS DE LA ABUELA

Javier y Radl, crecieron al lado de casa de su abuela. Ambos
disfrutaron de pequefos jugando en los vifiedos y cuidando los
animales de la familia. Actualmente continuan la tradicion del
guachinche Casa Lala que sus abuelos comenzaron en 1982.

lunes 19 de Mayo a partir delas 11 am

Lugar: Guachinche Casa Lala, la Perdoma

mugeres en fase de elaboracion de  wvifias tradicionales de Cordon
Vino trenzado

Jessica, guachinche Ramon,
cosechando su produccion papas

Marisa, Yito y Magdalena,
proceso de vendimia.

Lala, fundadora del Guachinche.



